
6,300

小菜

前菜3種

華味鳥生火腿和老雞炭烤

替換菜

鹹菜

甜品

（切塊，肉餡，切片，肝，蔬菜拼盤，雜煮或湯面）

水煮華味雞

讓火鍋更加美味 追加菜單

1,250
760
720
570
600
350

華味雞肉拼盤
華味鳥肉盛り

帶骨華味雞肉塊
華味鳥ぶつ切り

無骨華味雞肉塊
華味鳥切身

華味雞肝
華味鳥肝

蔬菜拼盤（單人份）
野菜盛り（1人前）

蔬菜單品
野菜単品

700
580
300
500
350
300

烤華味雞肉糜
華味鳥ミンチ

配套燴飯
雑炊セット

湯麵
ちゃんぽん

水餃（5個）
水ぎょうざ（5個）

米飯（日本產大米）
ご飯（国産米）

明太子魚子醬
明太子

※水たき単品と水たきコースご利用以外のお客様にはお通し代として600円頂戴しております。
※料理写真は全てイメージです。内容が変わる場合がございます。あらかじめご了承ください。
※表示価格はすべて税込み価格となっております。
※当店は山芋などを使用しております。食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申し出ください。
※ディナーのみ10％サービス料を申し受けております。予めご了承ください。



飯前酒

前菜

當季的9種品味箱

特選生馬肉片

當季的絕品

敬請預約鳳凰宴會套餐  9,300

鹹菜

甜品

（切塊，肉餡，切片,肝，蔬菜拼盤，雜煮或湯面）

水煮華味雞

小菜

前菜拼盤

芝麻鰤魚

當季的絕品

鹹菜

甜品

（切塊，肉餡，切片,肝，蔬菜拼盤，雜煮或湯面）

水煮華味雞

金華宴會套餐 7,300
廚師長個性的體現，自信特別推薦宴會套餐。

小菜

華味鳥生火腿和老雞炭烤

水煮華味雞（切塊，肉餡，切片,肝，蔬菜拼盤，雜煮或湯面）

鹹菜

味宴會套餐 5,300
清燉華味雞，基本内容宴會套餐。



1,480

2,380 1,020

這是一品博多當地的鄉土美味，新鮮的鰤魚和風
味濃厚的芝麻醬，清爽的口味會使您食慾倍增。

芝麻鰤魚

將優質的原卵浸漬於融合日本國產昆布與鰹魚鮮味的
特製醬汁中。微辣之中帶有柔和細膩的風味。以生食
與炙燒拼盤呈現。

本店特製明太子魚子醬

「銘柄雞」， 「華味鳥」等風味
富有層次的珍品料理，應有盡有。

特選生馬肉片

本店使用精選的新鮮馬肉。無羶味且滋潤的肉質，
是味道甜潤的絕品。
※關於馬肉的部位，根據採購時的狀況會發生變化。敬請諒解。



580500
日本產高菜加上足量明太子魚子醬，博多在地 特產
名品。

醃製柚子魷魚

柚子的味道很清爽，而鹹魷魚有一種溫和的鹹味，
並沒有一般鹹魚的特殊味道

本店特製明太子魚子醬高菜

600
華味雞肉與大蝦的鮮美口味,加之以豆腐的鬆軟
是這一款美味料理的秘訣。

華味雞豆腐燒賣

老湯蛋捲

精心挑選的華味雞蛋,加之清燉雞湯主打的
調味鮮湯煎蛋卷。捲入本店特制明太魚子,
逐個細心烹製的鮮美逸品。

850
調味明太魚子煎蛋卷 920



700華味鳥特製醬汁雞肉丸

手工捏製，含有軟骨的烤雞肉丸，加上有帶有甜味的
蛋黃特殊製作的醬汁可使雞肉丸更好吃。

980
我們將國產老母雞肉烤得外焦內嫩，保留了老母雞特
有的嚼勁和肉香，敬請品嚐。

老雞炭烤

750
香脆的炸軟骨，口感極佳。請盡情享受軟骨獨特的嚼勁
和鮮美滋味。

炸軟骨

軟炸清燉雞塊

清燉雞湯裏加入柚子果味醋，再加
入柚子胡椒製成的特制醬汁，將雞
塊腌製后炸制而成。

800



甜品享用完正餐後···

奶油味手工布丁，由原品牌華味雞雞蛋製作而成，
具有入口即化和品味濃厚的口感。

450華味卵布丁銅鑼燒

使用華味蛋與北海道鮮奶油製作的冰淇淋。
滑順的口感與蛋香濃郁的高雅甜味令人回味。

430華味蛋冰淇淋



900

瓶ビール

生ビール

酎ハイ

レモン ライム ゆずカルピス ウーロン茶

ハイボール（シングル）

ビール

ノンアルコールビール

900

650

　梅酒 梅酒
700 ～

酎ハイ
680

ウイスキー
750 ～



Small

Regular

グラス

ボトル

グラス

ボトル

オレンジ

白ぶどうドリンク ( コラーゲン入）

ゆずドリンク ( コラーゲン入）

カルピス ウーロン茶

小サイズ

大サイズ

燗

燗

冷

冷

ワイン
900

820

7,000

日本酒

1,630

焼酎
750

6,500

ソフトドリンク
500

コーラ ジンジャーエール
550

600

600

Small 150ml

Regular 300ml


